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Ajuntament de
Macanet de la Selva

PROPOSTA MOTIVADA
Medalla de la Vila 2021
Sra. Nuria Gener Ridorsa

Es proposa atorgar la Medalla de la Vila a la Sra. Nuria Gener Ridorsa fundadora de 1’Hostal
Bonaterra, restaurant i hostal situat a Maganet de la Selva, que ha tingut un paper clau en el
creixement turistic i de la restauracio en aquest municipi.

Nuria Gener i Ridorsa nascuda el 2 de desembre de 1936 a Can Ribes de Macanet de la Selva.
Nascuda en una familia humil i afectada per les conseqiiéncies de la Guerra Civil Espanyola, a
la seva infantesa cursa els estudis primaris en el mateix municipi entre els 7 i els 13 anys. A
I’edat del 13 s’inicia en el moén laboral per tal d’ajudar economicament a la familia. Els seus
llocs de treball son en dos petites empreses reconegudes aquella época del municipi. Inicialment
treballa a Can Rei realitzant confeccid de punt i més tard a Can Trincheria realitzant caixes de
fusta. A 1’edat de 16 coneix a Josep Pi Vallosera que 8 anys després esdevindria el seu marit.
Fruit d’aquest matrimoni neix el seu fill Josep Maria Pi i Gener.

Nuria Gener vivia amb la seva familia a 1’actual carrer de Vidreres. Al costat del seu domicili
una familia s’hi construia el seu domicili quan desafortunadament un dels membres d’aquesta
va morir. La familia de Nuria Gener decideix comprar ’edifici i situar-hi un petit bar -
restaurant que s’anomenaria “Bonaterra”. La familia no tenia experiéncia en el mén de la
restauracio, la Sra. Nuria Gener havia adquirit aprenentatge de cuinera amb una barreja
d’experimentacio, autoaprenentatge i observacio de la cuina realitzada per la seva mare.

El dia 1 de maig de 1967 s’inaugura el restaurant Bonaterra. Aquesta va ser una gran efemeride
en el municipi ja que I’oferta de restauracido era minima, en aquell moment ja que només hi
havia 2 restaurants més en el municipi. Aquesta situacié va fer que en poc temps el restaurant
esdevingués un lloc de trobada.

L’obertura progressiva dels diferents trams de 1’autopista del Mediterrani, I’AP7, entre els anys
1970 i 1976, que connectaven Catalunya amb la resta d’Europa mitjangant una via rapida, i on
Maganet de la Selva va esdevenir un punt de connexio entre la Costa Brava sud i I’autopista, va
crear un revulsiu economic i social a Maganet de la Selva que el restaurant Bonaterra va saber
aprofitar per esdevenir , a poc a poc, en un servei de restauracid i d’allotjament de referéncia en
el municipi i la comarca.

El restaurant Bonaterra s’ha caracteritzat especialment per oferir menjar casola, elaborat per la
Sra. Nuria Gener, que aprofitava la cuina casolana i tradicional de la zona amb productes locals,
proxims i de qualitat. Tant és aixi que es varen popularitzar els plats de vedella amb bolets,
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I’anec amb salsa fins, més endavant el bacalla de 1’avia i el menjar especial de festa major I’oca
amb peres.

El creixement del restaurant va comportar que es realitzessin ,en els seus millors moments ,
entre 130 i 140 menus diaris i hi treballessin entre 15 i 16 persones entre cuina, serveis de sala i
serveis d’allotjament. I també que esdevingués un lloc perfecte per realitzar-hi celebracions,
especialment comunions, esdeveniments i trobades amb gent provinent no només del mateix
municipi sin6 de la comarca i provincia, aixi com de Barcelona i també de Franca.

D’aquell petit edifici inaugurat 1’any 1967 ha esdevingut el petit complex que coneixem
actualment amb I’edifici principal, on hi trobem cuina, sales i habitacions, i 1’edifici de
I’anomenada terrassa, construida els any 90, on hi trobem menjador, terrassa, cuina i
habitacions.

D’aquella generacio inicial també se’n va responsabilitzar i participar activament el fill de la
Sra. Nuria Gener, el Sr. Josep Maria Pi i Gener, que va ser particip i responsable del creixement
i reconeixement de 1’Hostal Bonaterra arreu del pais. Actualment ja hi participa la tercera
generaci6 de la familia Pi i Gener, amb la Sra. Isis Pi i Vila al capdavant.

Es per tot aixd que, una vegada analitzada la trajectoria, els mérits i la tasca realitzada, es
proposa la Sra. Nuria Gener Ridorsa com la persona a la qual s’ha d’atorgar la Medalla de la
Vila descrita en el reglament de creacio de la Medalla de la Vila i criteris i procediments per la
seva concessio de I’ Ajuntament de Maganet de la Selva.

La instructora
Lidia Campeny i Tarrés.
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